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PASSAGE PONT

CF BOUCHERIE
S : 33 m2

ECONOMAT BOUCHERIE
S : 16 m2

COMMANDE
BOUCHERIE

S : 5 m2

LABO BOUCHERIE
S : 52 m2

DECHETS
S : 6 m2

PLONGE
S : 11  m2

PRODUITS FINIS
S : 6 m2

COMMANDES FRAIS
S : 19 m2

LABO
 F

ROM
.

S : 
7 m

2

ECONOMAT
S : 4  m2

LABO CHARCUTERIE
S : 29 m2

CF CHARCUTERIE
S : 11 m2

BUREAU
COMMANDE

S : 8 m2

SANITAIRE
S : 8 m2

LOCAL LINGE
S : 5 m2

ENTRETIEN
S : 6 m2

CIRCULATIONS
S : 18 m2 DEGAGEMENT

S : 23 m2

CF POISSONNERIE
S : 16 m2

L
A
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N
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R
IE

S
 : 

1
7

 m
2

ECONOMAT
S : 11 m2

BUREAU
S : 3 m2

PLONGE
S : 5 m2

DECHETS
S : 3 m2

LOCAL CHARGEUR
S : 25 m2

SAS SEC
S : 206 m2

STOCKAGE BLANC/BRUN
S : 88 m2

RESERVE + SAS SEC
S : 1 011 m2

RECEPTION
S : 7 m2

SANITAIRE
S : 2 m2

DÉGAGEMENT
S : 56 m2

PREPARATION COURSES U
S : 61 m2

ACCUEIL U DRIVE
S : 29 m2

WC
S : 2 m2

Vest.H
S : 4 m2

Vest.F
S : 4 m2

V.Fleurs
S : 74 m2

CF CHARCUTERIE
S : 22 m2

CF CREMERIE
S : 22 m2

CF FRUITS ET LEGUMES
S : 27 m2

CF FLEURS PLANTES
S : 11  m2

COMMANDES
F/L & CREMERIE

S : 9 m2

DEGAGEMENTS
S : 33 m2

CF CONGELATION
S : 22 m2

PLONGE
S : 4 m2

FRUITERIE
S : 4 m2

LABO PATISSERIE
S : 25 m2

ECONOMAT
Matière première

S : 12 m2

C
F
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 : 
4
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2

CF Semi-Finis
S : 5 m2

LABO. BOULANGERIE
S : 118 m2

C
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C
U
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T
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N

S
 : 

15
 m

2

Réserve préparation
S : 22 m2

Déchets
S : 2  m2

Plonge
S : 8 m2

Réserve Bar
S : 8 m2

CAFETARIA
S : 341 m2

SALON DE COIFFURE
S : 80 m2

OPTICIENS
S : 84 m2

D
E
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G
E

M
E

N
T

S
 : 

18
 m

2

CHEF CAISSIERES
S : 8  m2

DAB
S : 2 m2

LOCAL SECURITE
S : 4 m2

LOCAL CAISSIERES
S : 4 m2

C
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P
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G
E
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O

F
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R
E

S
 : 

8
 m

2

SANI. F.
S : 10 m2

SANI. H.
S : 7 m2

SANI.
S : 7 m2

EAU
S : 1 m2

PTT
S : 1 m2

LOCAL COMPTEUR BOUTIQUES
S : 7 m2

U TECHNO.
S : 339 m2

ACCUEIL
S : 82 m2

MAIL
S : 447 m2

SAS THERMIQUE
S : 116 m2

SURFACE DE VENTE
S : 3 172 m²

TRANSFO
S : 8 m2

LOCAL SPRINKLAGE
S : 75 m2

SANIT. Public
S : 12 m2

STOCKAGE HORS FRAIS
S : 85 m2

DEGAGEMENT
S : 19 m2

SAS FRAIS
S : 157 m2

CF SURGELE
S : 36 m2
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R
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R
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 : 

2
6
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CF CHARCUTERIE
S : 14 m2

EXTENSION RESERVE
S : 289 m2ZONE DE STOCKAGE

S : 1 050 m2

MONTE CHARGE
S : 14 m2LOCAL DECHETS

S : 16 m2

Réserve préparation
S : 18 m2

Réserve Sec
S : 9 m2

Frigo Mat. 1ère
S : 9 m2
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